
 

Профессиональное оборудование для предприятий
торговли и общественного питания

8(800)550-91-79
Печь конвекционная ENTECO ДН-43

(Цена со склада в г.Москва)

43 997 руб.
Мы осуществляем доставку по всей России

Принимаем оплату картами без комиссии

ОПИСАНИЕ
Печь конвекционная Enteco ДН 43

предназначена для выпечки. Благодаря
специальной конструкции горячий воздух
равномерно распределяется по камере,
обеспечивая быстрое и равномерное
приготовление блюд. Особенности:
максимальная мощность конвекции
развивается за несколько секунд внутренняя
подсветка надежная конструкция
производительность до 18 кг/час
мелкоштучных изделий не требует много
места и особых условий эксплуатации
аналоговый термостат 50-290 ºС
электромеханический таймер с
акустическим оповещением окончания цикла
выпечки три нагревательных элемента
суммарной мощностью 2,47 кВт два мощных
высокооборотистых вентилятора с реверсом
вращения закаленное и жаропрочное
внешнее и внутреннее стекло ручное
управление с удобными рукоятками
Характеристики: Комплектация: 4 противня
435 х 330 мм Расстояние между противнями:
75 мм Размеры духового шкафа:
455х410х360 мм

ОСНОВНЫЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ
Код товара 17663
Производитель Enteco
Страна производитель Беларусь
Гарантия, мес 12
Источник энергии электричество
Диапазон температур, °С +50...+290
Напряжение, в 220
Энергопотребление, кВт 2,66
Ширина, мм 595
Глубина, мм 625
Высота, мм 590
Материал корпуса нержавеющая сталь
Количество уровней 4
Материал рабочей камеры нержавеющая сталь
Управление электромеханическое
Подключение к водопроводу нет
Размер противней, мм 435x330
Реверс вентилятора есть
Противней в комплекте, шт 4
Помпа нет
Пароувлажнение нет
Габариты в упаковке, мм (ШхДхВ) 660х660х640
Вес нетто, кг 35
Упаковка гофрокороб
Вес в упаковке, кг 40
Статус в Москве под заказ
Стоимость доставки по Москве 700
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